
【붙임 3】

강 의  계 획 서
응모분야 한잔의 라떼 아트 프로그램명 라떼아트마스터 자격증 과정

수업방법

(해당사항 ✔체
크)

 1. 강의형태 : 이론중심(   ),  실습중심( ✔ ),  이론과 실습중심(   )

 2. 수업방식 : 강의식(     ), 세미나식(    ), 개별지도(    ), 집단지도(    )

               실습 ( ✔ ), 기타 (    ), 

기   간  2025. 9. 4. ~ 2025. 11. 27. 대  상  에스프레소 머신 운용 가능자

시   간  10:00 ~ 12:00 강  사  유효종

프로그램 목표
 라떼아트마스터 자격증 과정은 단순한 커피 제조 기술을 넘어 전문 인력을 양성하는 것
을 목표로 합니다. 체계적인 교육을 통해 깊이 있는 이해와 숙련된 기술을 갖출수 있고 

전문적인 라떼아트 기술의 이해도를 증진 시키고자 한다.

교재 및 재료 총 교재비 없음 총 재료비 200,000원

수강생 준비물 앞치마, 행주, 린넨

차시 교육내용 활동내용 비고

1 오리엔테이션 및 과정소개 라떼아트마스터 과정 개요, 교육 목표 안내

2 라떼아트 기초 에스프레소 추출, 우유스티밍 기초, 라떼아트의 원리

3 푸어링 아트 하기 핸들링에 따른 디자인

4 푸어링 아트 하기 나뭇잎 모양 만들기

5 푸어링 아트 하기 2단 하트, 3단 하트

6 푸어링 아트 하기 2-3-2 하트인 하트

7 푸어링 아트 하기 백조 모양 만들기

8 푸어링 아트 하기 장미 모양 만들기

9 에칭 아트 하기 에칭펜을 이용하여 라떼아트

10 에칭 아트 하기 에칭 라떼아트를 응용

11 에칭 아트 하기 소스를 이용한 에칭 라떼아트

12 스텐실 아트 하기 스텐실 아트 도구를 이용하여 라떼아트

13 이 하               여 백

14

 ※ 교재비, 재료비 : 필요시 상세히 기재(산출내역 첨부)
    빔프로젝터 등 강의에 필요한 기자재 기재 요망
    제안 프로그램명은 실제 홍보 및 운영 시 사용할 명칭으로 의견이 있을 시 작성


